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ПОЛОЖЕНИЕ

о порядке проведения гастрономического конкурса
«Енисейский рецепт»

Конкурс «Енисейский рецепт» (далее - Конкурс) проводится в рамках Августовской ярмарки 11.08.2018г. в целях пропаганды и возрождения национальных традиций русской, сибирской кухни, обмена и распространения опыта изготовления выпечных изделий и горячих блюд, повышения профессионального мастерства                   и развития творческой инициативы, привлечения гостей и жителей г. Енисейска                         и Енисейского района, индивидуальных предпринимателей, предприятий общественного питания, к расширению разнообразия ассортимента, а также организация культурного досуга населения города всех возрастов.

Глава 1. Общие положения

1.1. Настоящее Положение регламентирует цели, задачи, порядок, сроки, условия организации и проведения Конкурса.

1.2. Организаторами Конкурса являются МКУ «Управление культуры, туризма, спорта и молодежных проектов администрации города Енисейска», КГБ ПОУ «Енисейский многопрофильный техникум». 

1.3. К участию в Конкурсе приглашаются жители и гости г. Енисейска                           и Енисейского района, представители профессий, относящихся к сфере общественного питания, хлебопечения и торговли, а также учащиеся учебных заведений, осуществляющих подготовку специалистов по данным направлениям                                          и самодеятельные пекари и повара, подавшие заявку на участие в Конкурсе (форма заявки прилагается). Возраст участников не ограничен.
Глава 2. Сроки проведения Конкурса

2.1. Конкурс проводится в рамках празднования XIII Августовской ярмарки 11.08.2018 г.
2.2. Информация о проведении Конкурса размещается в средствах массовой информации и на официальном сайте города Енисейска http://www.eniseysk.com. 
Глава 3.  Организация, порядок и условия проведения Конкурса
3.1. Организаторы обеспечивают участникам Конкурса оборудованное место для демонстрации продукции: место в палатке, стол; проводят консультационную работу           с участниками по выполнению условий Конкурса; размещают в средствах массовой информации условия участия в Конкурсе, информацию о дате и месте проведения Конкурса, об итогах Конкурса.
3.2. Участники подают заявку на участие в Конкурсе в МКУ «Управление культуры, туризма, спорта и молодежной политики города Енисейска» по адресу: 
г. Енисейск, ул. Кирова, 80, тел. 8 (39195) 2-49-78, e-mail: enuprkult@mail.ru , или ezs1986@yandex.ru по форме (приложение 1)
 3.3.Состав жюри формируется из специалистов, имеющих  профессиональный стаж работы в отрасли общественного питания и имеющих практический опыт участия в кулинарных конкурсах. Состав жюри утверждается Организаторами.
3.4. Участники выступают в специальной одежде: фартук любого цвета, белый поварской колпак или косынка, разовые перчатки.
3.5. Конкурс проводится по двум направлениям: 

- «Енисейское печево» (выпечка)
- «Енисейская похлебка».
4. Участники Конкурса «Енисейское печево» 
Каждый участник представляет на конкурс кулинарное изделие по выбранной номинации конкурса: «Посластушки» (сладкая выпечка), «Сытни» (все варианты начинок выпечки, за исключением сладких). Место проведения конкурса г. Енисейск ул. Кирова, д. 95 (здание телеграфа)
4.1. Не менее чем за полчаса до открытия Конкурса изделия должны быть предоставлены на стол экспозиции в двух экземплярах (для оценки внешнего вида                и дегустации).

4.2. Обязательное условие: вместе с изделием предоставляется рецепт изделия.
4.3. Для сервировки и оформления своей экспозиции участники используют заранее приготовленные столовые приборы, посуду, элементы оформления, столовое бельё.

4.4. Участник презентует блюдо членам жюри. Продолжительность презентации                  не должна превышать 5-8 минут.

4.5. По окончании работы жюри, изделия представленные, на конкурс остаются                        в распоряжении участников конкурса и могут быть проданы.

4.6. Использование местных продуктов в приготовлении изделий обязательно.

5. Участники конкурса «Енисейская похлебка»
Каждый участник представляет на конкурс кулинарное изделие по выбранной номинации конкурса: «Мясная похлебка», «Рыбная похлебка». Место проведения конкурса г. Енисейск ул. Кирова, д. 95 (здание телеграфа).
5.1. Не менее чем за полчаса до открытия Конкурса суп или похлебка должны быть предоставлены на стол экспозиции в двух экземплярах (для оценки внешнего вида и дегустации).
5.2. Участник презентует блюдо членам жюри. Продолжительность презентации                  не должна превышать 5-8 минут.

5.3. Для демонстрации конкурсных блюд посуда предоставляется организаторами. При необходимости демонстрировать блюда в оригинальной подаче участники используют собственную посуду.
5.4.При презентации конкурсных заданий участники должны предоставить членам жюри рецептуры (нормы закладки продуктов) на приготовленные блюда. 
5.5. По окончании работы жюри, приготовленное блюдо остается                                        в распоряжении участников конкурса и может быть продано.
5.6. Использование местных продуктов в приготовлении супов обязательно.

На Конкурс могут быть представлены любые блюда, кулинарные и кондитерские изделия, приготовленные по старинным рецептам и адаптированные к современным условиям, продуктам и технологиям приготовления. Приветствуется, если участники представят на конкурс исходный рецепт. 
        Лучшие кулинарные рецепты и фотографии блюд (изделий) будут опубликованы в СМИ и изданы в виде сборника старинных кулинарных рецептов русской и сибирской кухни, с обязательным упоминанием автора рецепта.
Глава 6. Организация и порядок работы жюри
6.1. Количественный состав жюри - 3 человека. Возглавляет жюри – председатель. 
6.2. Жюри определяет победителей Конкурса в каждой номинации по сумме набранных баллов. 

Критерии оценки 
1. Творческий подход – 0-10 баллов.

2. Оформление (эстетичность и внешний вид блюда, аппетитность, пропорциональность) – 0-10 баллов.

3. Вкусовые качества – 0-10 баллов.
Максимальная оценка за участие в Конкурсе – 30 баллов. 
6.3. При подведении итогов Конкурса жюри подсчитывает количество баллов каждого участника и сводит их в итоговую таблицу. Спорные моменты                               при подведении итогов решаются большинством голосов жюри в открытом голосовании. При равенстве голосов решающий голос имеет председатель жюри.
Победителями Конкурса считаются участники, набравшие в сумме наибольшее количество баллов.
6.4. Решение жюри оформляется протоколом за подписью председателя и членов жюри.
Глава 7. Награждение победителей Конкурса
7.1. Организаторы проводят награждение победителей Конкурса в день проведения. 

7.2. Участники Конкурса награждаются грамотами участников.

7.3. Победители Конкурса награждаются дипломами победителей и денежными призами от организаторов.
Контактный телефон: 8-913-528-61-68 Зоя Сергеевна Ермолович 
Приложение 1.

АНКЕТА-ЗАЯВКА 

на участие в Конкурсе

«Енисейское печево»
                                                                                                                    *

	Конкурс «Енисейское печево»
	

	номинация
	

	Посластушки
	

	Сытни
	

	Конкурс «Енисейская похлебка»
	

	номинация
	

	Рыбная
	

	Мясная
	


*- отметить выбранный вид конкурса
Данные участника:

	№ п\п
	Фамилия, имя, отчество
	 
	Адрес, телефон, 
E-mail 

для связи

	1.


	
	
	


________________/_____________________________________/            «_____»_________2018 г.

               (подпись)                                             (Фамилия и инициалы)
Оценочный лист
кулинарного конкурса «Енисейское печево»

член жюри__________________________________________________

	№ п/п
	Ф.И.О. участника
	Категория оценки
	

	
	
	Наличие рецепта

(не входит в критерии оценки)
	Сложность изготовления

(0-10 баллов)
	Оформление

(0-10 баллов)
	Вкусовые качества

(0-10 баллов)
	Итоговая оценка

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	



